CAPODANNO 20¢5

ANTIPASTI:

Affettati di Donnortei
Quenelle di ricotta fresca con miele amaro medaglia d'oro delle api di Donnortei
Mangatello di vitello su letto di misticanza e melograno
Orzotto perlato alla zucca e pancetta croccante
Polpettine di muflone su crema di patate novelle
Cestino di polenta con intingolo di daino
Schiacciata di patate con porcini freschi e pecorino primosale dell'azienda
Animelle croccanti al rosmarino
Focaccia fresca della casa

PRIMI:

Ravioli di Cervo alle erbette di Monte Spada
Fregola al ragu di agnello e carciofi

SECONDI E CONTORNI:

Arrotolato di suino cotto a bassa temperatura al profumo di “armidda”
Daino al vino bianco
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Patate spicchio al rosmarino
Crudite di verdure
Lenticchie di buon augurio

DOIL.CE:

Dessert di Capodanno

Dopo la cena avremo il piacere di festeggiare I’arrivo
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del nuovo anno insieme a voi e con la musica di: b ﬂEH—\N ‘J —4 &

Adulti: 85.00 ecuro
TARIFFE Bambini (2-8 anni): 60.00 euro
BIBITE INCLUSE
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